Canederli

allo Speck
Speckknédel

Ingrediznti

* Prodotto confezionato in aomosfera protetiva
Mon contien orant & comervanti apgiunti

Walori nutrizionali per 100 g di prodocoo

alore enerpetico 307 kj - 215 keal
Grasm &5l g

Frotene 1036 g
Carboidrati 3Ll g

Scheda cecnica
Canederli allo speck | 1,5 kg
Cod.Articolo 00

Cod. EAM
Conzervazions

033509505004

max +4 °C

&0ps

vaschet in PP - EWO - PP

2

Ingombro confezions | 320 mm x larg. 260 mm
Dimensioni collo 338 x 273 x h 127 mm

Peso collo Ikg

Faller & strari da 10 cartomi = 80 cartoni
Formato EUR EFAL 80 X 120
Peso 240 kg

Alverza 117 om

Consigli per la cottura
Cuocere in 20qua bollente salata, per circa |0 mirue.
wervire in brodo come primo piatto, come contorno alie
CArni oppure oome pRohs unico con burro fuso, s =
formappio grathugato.

Futaten

Broc, Wass ( atrumnitrit],
pasteurisierte Eier, nittlawch, Salz, Pieffar, &romen

= LUinter Schutratmeos phiire verpacks
=| und Farbstoffe

130 g enchaleen durchschnittlich

POF K| - 215 kal
&3l g
10,36 g
00 g

1.5 kg
300

8033503502004
max + 4 °C

&0 gg

Behdlter in FP - EVO - PP

2

320 mm x larg. 260 mm
338 x 273 x h 127 mm

Iy

8 Schichten mit 10 Karcone = B0 .
Format ELR EPAL BO X 120
Gewiche 240 kg

Héhe 1T om

Empfehlung fiir die Zubereitung

Tubereiungszeit im kochenden Satrwasser 10 Minuten

A rspeise in dar Suppe, als Baibge zu Flezch oder aks

Ermelgericht mit zerfassener Butter, i urd RiedbhEne.




