Canederli
al Formaggio
Kdseknodel

Ingrediend Tutaten

pane cubetiato, zcqua, formapeo (| 6%), vova pastorizzate, Brot,YWasser, KSze { 16%), pasteuriseroe Eier, Schmiztdaisch,
erba cipofling, mle, pepe = aromi Salr, Pleffer, Aromen

* FProdotto confemionato in ammosfera protetiiva
= Mon contiens coloranti & conservant apgiunc

= Unter Schiszatmosphdne werpadict
= Chne Konservierungsmittel und Faribstoffe

‘Walori nutrizionali per 100 g di prodotto

L5 kg
P2

B

man +4°C

€D gz
vazchetts in PP - EVO - PP

z

320 mm x larg. 260 mm
I3Bx 273 x h |27 mm

kg

B strati da 10 cartoni = 80 cartoni
Formato BUR ERAL B0 X 120
Peso 240 kg
Aleezza 117 cm

B033

max +4°C

&0 g5 :
Behilter in PP - EVO - PP

2

320 mm x larg. 260 men

338 =273 xh 127 mm

kg

& Schicheen mic |0 Kartone = B0 K

Conszigli per la cottura Empfehiung fiir die Zubereitmg

Cuocere in aogua bollente sabag per circa 10 minwti Zubereitinpszest im kochenden Saizwasser 10 Minuten.
Come pitto wnico con burmo fuso, Eivia « formaggo Als Vorspeise i der Suppe. als Beilage o Fieisch oder als
PrattLEEh. Einzelgericht mic reriassensr Buter, Salbei und Reibicise




