Canederli
ai Finferli
Pfifferlingsknodel

Ingredienti

cubetano, aoqua, fungh fanferli (24%), sova pastoriz-
pepe, olio di sem OATL

Valori nutrizionali per 100 g di prodotoo

Valore energetco T40 k] - 175 kcal
: 456y

T30z

max + 4 "C

&0 gg
wvaschetta in PP - EVO - FF

i

320 mm x larg. 260 mm
338 x 273 xh 127 mm

Tk

8 strati da 1} cartoni = B0 cartoni
Formato ELWR EPAL 80 X 120
Feso 240 kg

Alterza 117 cmi

Consigli per la cotoura

Cuooere in soqua bollente safama per crca [0 manuti.
Come piatto unios con burro iz = formaggio
Frattugiarn

pastewrisierte Eier, Schnam-
ATLETL.

werpackt
nd Farbsroffe

I3Ex 273 x h F2T mm
3ke

B Schichtsn mit |0 Karcome = 50 K.
Format ELIR EPAL B0 X 120
Gewicht 240 kg

Hahe 117 cm

Empfehlung fiir die Zubereitung

Zubersiturgszeit = kochenden Salzwasser 10 Minuten.
Als Haupgericht mit ze Bustter, Salbei und
Fimibkdze.




